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Sammanfattning

Denna kontrollplan beskriver hur Sédra Roslagens miljo- och hilsoskyddskontor
(SRMH) uppfyller de krav som stills pa offentlig kontroll inom livsmedelskedjan av
myndigheten. SRMH ansvarar for den offentliga kontrollen av livsmedel och
animaliska biprodukter i Tiby kommun, Vaxholms stad, Norrtilje kommun och sedan
den 1 januari 2025 dven Vallentuna kommun.

Kraven pa offentlig kontroll regleras i Europaparlamentets och radets férordning (EU)
2017/625 samt kompletteras av Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2005:21) och
den Nationella kontrollplanen. Myndigheter som ansvarar for livsmedelskontroll ska
uppraitta en plan som anger verksamhetens inriktning, prioriteringar, bemanning och
hur uppfoljning och utvardering genomfors.

Den offentliga livsmedelskontrollen syftar till att sikerstilla efterlevnaden av
bestaimmelser som forebygger risker for manniskors hilsa, motverkar bedragliga
forfaranden och framjar redlighet i livsmedelshanteringen. Ndmnden ansvarar for att
kontrollen bedrivs verkningsfullt och effektivt pa de anldggningar som omfattas av
kommunens tillsyn enligt livsmedelsforordningen (2006:813).

Mal for myndigheterna i livsmedelskedjan

Operativa forutsattningar for en effektiv livsmedelskontroll

Myndighetsmaélen beskriver de operativa forutsiattningar som kravs for att
livsmedelskontrollen ska fungera effektivt och rattssiakert.

Varje kontrollmyndighet ska ha en plan for livsmedelskontrollen inom sitt
ansvarsomrade. Planen ska sikerstilla att kontrollen genomfors i tillracklig omfattning
och med fokus pa de storsta hélsoriskerna samt pa sddant som kan vara vilseledande
for konsumenterna.

Kontrollmyndigheterna ska ha tillracklig kompetens for att kunna identifiera avvikelser
och bedoma vilka risker dessa medfor. De ska ocksd anvinda kontrollmetoder som ar
bast lampade for att upptéacka avvikelser inom de omraden dér kontrollen bedrivs. Nar
avvikelser uppticks ska myndigheten vidta nodvandiga atgarder sa att bristerna rattas
till inom foreskriven tid, samt f6lja upp for att sakerstélla att dtgarderna har fatt avsedd
effekt.
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Overgripande mal for livsmedelskedjan

De 6vergripande malen for livsmedelskedjan har utarbetats av myndigheterna
gemensamt. Malen ar faststillda av generaldirektorerna for Livsmedelsverket,
Jordbruksverket, Kemikalieinspektionen och Statens veterinarmedicinska anstalt, och
de galler samtliga myndigheter i livsmedelskedjan.

Mal 1

Konsumenterna ska fa sidkra livsmedel och dricksvatten som &r producerade och
hanterade pa ett acceptabelt sétt. Informationen om livsmedlen ska vara enkel och
korrekt. Alla livsmedel, foder, livsmedelsproducerande djur och 4mnen ska kunna
sparas genom hela kedjan — fran jord till bord.

Onskad effekt: Ingen ska bli sjuk eller lurad. Konsumenterna ska kunna gora
medvetna val och kdnna fortroende for myndigheternas arbete. Aktorer i
livsmedelskedjan ska konkurrera pa lika villkor.

Mal 2
De livsmedelsproducerande vixterna och djuren ska vara friska och inte utgéra nagon
allvarlig smittorisk.

Onskad effekt: Djuren ska hanteras vl och vara friska. Vixter som anvinds i
livsmedels- och foderproduktion ska vara sunda och fria fran vaxtskadegorare.

Mal 3
Aktorer i livsmedelskedjan ska fa rad, service och kontroll med en helhetssyn som
underlattar deras eget ansvarstagande.

Onskad effekt: Aktorerna ska ha fortroende for myndigheternas dvervakning,
kontroll och radgivning. Det ska vara latt att gora ratt. Ett starkt fortroende for
myndigheter och produkter bidrar till sikra och redliga livsmedel.

Mal 4
De samverkande myndigheterna ska ta ett gemensamt ansvar for hela
livsmedelskedjan, inklusive beredskap.

Onskad effekt: Myndigheterna ska samarbeta effektivt och ha fortroende for
varandras arbete. Kontrollverksamheten ska vara regelbunden, riskbaserad, likvardig
och rattssaker samt ge avsedd effekt.
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Nationella mal Fokusomraden och mal 2026 — 2029

Infér méalperioden 2026—2029 har Livsmedelsverket, Jordbruksverket,
Kemikalieinspektionen och Naturvardsverket tagit fram en gemensam malstruktur for
kontrollen inom livsmedelskedjan och tillsynen enligt miljobalken. Denna ersatter
tidigare operativa mal och styr bade den nationella kontrollplanen och kommunernas
tillsynsarbete.

Malperioden omfattar atta kontrollomraden: livsmedel, vixtskyddsmedel,
vaxtskadegorare, djurskydd, foder, djurhilsa, animaliska biprodukter samt ekologisk
produktion och ekologiska livsmedel. Kommunens kontroll ska beakta de nationella
prioriteringarna och anpassas efter behov.

Under 2026 — 2029 ar de nationella fokusomradena:

e Riskbaserad och likvirdig kontroll: Insatser ska prioriteras efter riskniva
och utforas pa ett enhetligt sétt for att sikerstilla effektivitet och rattssikerhet.

e Verkningsfull kontroll: Kontrollen ska leda till forbattringar hos
verksamhetsutévarna, stirka egenkontroll och uppratthalla fortroendet for
myndigheten.

e Sparbarhet: Alla livsmedel i kedjan ska kunna spéras, vilket mdjliggor
kontroll, dterkallelser och forebyggande av bedragerier. Under malperioden
prioriteras starkt kompetens och gemensamma metoder for
sparbarhetskontroll.

o Beredskap: Kontrollverksamheten ska kunna fortsitta vid stérningar, kris
eller krig. Livsmedelskontrollen ska ha forméga att snabbt och effektivt fortsatta
sin kontrollverksamhet vid sirskilda forhallanden. Fokus under malperioden
ligger pa utbildning, 6vning och tydliga rutiner som starker beredskapen.

Servicegarantier till foretag

Vaxholms kommun har antagit en servicegaranti som anger vad verksamhetsutévarna i
kommunen ska forvinta sig av oss
e Beslut om livsmedelsregistregering inom 10 dagar

e Forsta kontrollbesok av din livsmedelsanldggning inom 2 manader efter det
startdatum du har angett.
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Nojd kund-index

Taby kommun, Vaxholms stad, Norrtilje kommun och Vallentuna kommun deltar i
SKL:s "Lopande insikt” och SBA (Stockholm Business Alliance) dar
kundundersokningar genomfors med avseende pa "n6jd kund-index”. Resultaten av
undersokningen lyfts vid kontorsmoten dar de diskuteras samt utgor underlag for
utveckling av personalens arbetsmetodik och bemo6tande av foretagarna.
Livsmedelskontrollen pa SRMH efterstravar att uppna resultatet 75 vid arets slut i
samtliga kommuner.

Livsmedelskontrollens mal 2026

SRMH:s livsmedelskontroll omfattar totalt 1 593 livsmedelsanlaggningar, inklusive
dricksvattenanldggningar. Kontrollen baseras péa riskklassning och utfors enligt
Livsmedelsverkets vigledningar samt namndens riktlinjer.

En uppdaterad feméarsplan har tagits fram for att sdkerstilla en riskbaserad och jamn
arbetsfordelning. Resursbehovet for 2026 ars kontroll av livsmedel och dricksvatten
(exklusive enskilda vattentikter) berdknas till 8 555 timmar, motsvarande cirka

7,8 arsarbetskrafter (1 100 timmar per arsarbetskraft).

I planen for 2026 framgar foljande fordelning av anldggningar mellan kommunerna
som ska fa kontroll:

e Tiby/Vaxholm: 342 livsmedelsanliggningar samt 7 dricksvattenanldggningar

e Norrtilje: 389 livsmedelsanliggningar och 65 dricksvattenanldaggningar

e Vallentuna: 85 livsmedelsanldaggningar och 9 dricksvattenanlaggningar
Dartill beraknas cirka 130 nya anldaggningar tillkomma under aret.

Fokus under 2026 ligger pa planerad kontroll, beredskap och sparbarhet. Avvikelser
som identifieras ska foljas upp i tid och noteras i drendehanteringssystemet.
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Aktiviteter

Aktiviteter som ska genomforas under aret for att uppfylla mal och inriktning.

Riskbaserad och likvérdig kontroll

e Anliggningar med hog risk ska prioriteras
e Npystartade livsmedelsverksamheter ska prioriteras

¢ Kontrolldagar, dar samtliga handliaggare deltar sker regelbundet for att oka
samsynen

e Livsmedelskontrollen foljer upp avvikelser

Verkningsfull kontroll

¢ En enhetlig struktur for hur och nir vi revidera vara interna rutiner och mallar
implementeras.

e Informationsblad skickas till aktiva livsmedelsanldggningar tva ganger per ar.

Sparbarhet
¢ Kontinuerlig uppfoljning av att sparbarhet kontrolleras pa anlaggningar
¢ Minst en person genomfor e-utbildningen Kontroll av bedrdgliga och

vilseledande ageranden

Beredskap

e Minst en person deltar i ndgot av Livsmedelsverkets webbinarer/seminarier om
beredskap i livsmedelskontrollen

e Minst en person genomgar e-utbildningen “Livsmedelskontroll vid kris och hojd
beredskap”

e Uppdatera beredskapsplanen

e Utfor en beredskapsovning
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Utforande av kontrollen

Arbetssatt och installning till livemedelskontrollen

God kontrollsed ar ett arbete som Livsmedelsverket har initierat, vilket innebar att
konsumenter i Sverige ska kunna lita pa att den mat vi ater ar siker och pa att
informationen om den ar riktig. Kontrollen ska vara verkningsfull, riskbaserad och
rattssaker. Foretagare som vill gora ratt ska ha goda forutsattningar att kunna gora ratt
och de ska veta vad de kan forvinta sig av livsmedelskontrollen. For SRMHs
livsmedelskontroll innebar det att:

e Vir kontroll ska gora nytta
e Vi agerar professionellt, rattssdkert och med samsyn
e Videlar med oss av var kunskap till verksamhetsutovarna

e Vi fokuserar pa de storsta riskerna och reflekterar 6ver vad som verkligen ar en
risk

e Vifoljer upp alla avvikelser i tid
e Vi skriver foreldggande vid allvarliga avvikelser for att 6ka rattssikerheten
e Viska arbeta aktivt mot livsmedelsfusk for att fa en sundare konkurrens.

e Varinstillning ar att foretagare normalt vill gora ratt

Riskbaserad kontroll

Enligt den nya kontrollférordningen ska kontroller genomforas regelbundet och
riskbaserat for att identifiera eventuella avsiktliga 6vertriadelser som begatts genom
bedrigligt och vilseledande agerande. Syftet med livsmedelslagstiftningen ar att framja
att siakra livsmedel slapps ut pA marknaden samt att konsumenter inte luras eller
vilseleds.

Genom den offentliga livsmedelskontrollen ska myndigheten kontrollera att
livsmedelsforetagarna foljer livsmedelslagstiftningen. Vid bristande efterlevnad av
livsmedelslagstiftningen ska myndigheten anvinda sig av sanktioner mot
verksamheten. Dessa ska sta i proportion till den bristande efterlevnadens art samt om
foretagaren tidigare visat prov pa bristande efterlevnad.
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Riskklassning sker enligt Livsmedelsverkets viagledning. Den sammantagna
klassningen resulterar i det antal kontroller per fem ar som kontrollmyndigheten ska
utfora. De anldggningar som ska kontrolleras specificeras i ett arbetsdokument som
foljs upp veckovis for att sikerstilla att alla verksamheter blir kontrollerade i enlighet
med sin beslutade kontrollfrekvens och att alla relevanta krav kontrolleras pa samtliga
anldggningar. Prioriterat ar alltid verksamheter med hog risk. Arbetsdokumentet
revideras arligen och uppdateras kontinuerligt mot vart 4rendehanteringssystem.

Lagstiftningsomraden

Livsmedelsverket delar in den offentliga livsmedelskontrollen i olika
lagstiftningsomraden. Dessa anvands for rapportering och uppfoljning. Varje omrade
innehaller rapporteringspunkter med laghdnvisningar och korta beskrivningar av vad
som ska rapporteras.

Lagstiftningsomradena delas in i fyra huvudkategorier:

1. Administrativa krav
o A — Administrativa krav
2. Information
o B - Allmén livsmedelsinformation
o C - Sarskild markning
o D - Skyddade beteckningar
o E - Handelsnormer
o F - Varustandarder
o G — Livsmedel for sarskilda grupper
3. Hygien
o I - Sarskilda ingredienser och processhjilpmedel
o J — Grundforutsiattningar och hygien
o K- HACCP-baserade forhallanden
o L - Specifika hygienkrav pa egenkontroller
4. Handel
o H - Sparbarhet

o M - Handel inom EU, import och export
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5. Ovriga omraden

o N - Dricksvatten (eget lagstiftningsomrade)
o O — Ovrigt, inklusive kontaktmaterial (FCM)

Alla relevanta lagstiftningsomraden ska kontrolleras under en femarsperiod.

Lagstiftningsomraden per anlaggningstyp

Olika typer av anldggningar omfattas av bade generella och specifika
lagstiftningsomraden. Nedan foljer en 6versikt.

Storhushall
Exempel: restauranger, pizzerior, caféer, gatukok
e AB,D,H,JK

Skola och omsorg
Exempel: dldreboenden, gruppboenden, forskolor, skolor, kriminalvard
e AB,D,H,J,K

Detaljhandel

Exempel: livsmedelsbutiker, fiskbutiker, kottbutiker, kiosker
e ABDHJ KM
1. Bagerier
e A,BD,HJK

Tillverkare

Exempel: bryggerier, honungsproducenter, sylt- och marmeladtillverkare, rosterier,
industriell livsmedelsproduktion

e ABCDFHILJK

Grossister, matmaklare och huvudkontor
e ABCDEFHILJKM

Lager och transportérer
Exempel: logistikforetag, lagerverksamheter
e ABJ,K

Importérer och inforselverksamheter
Exempel: matmaklare, grossister, butiker, e-handel
e AB,D,EHJKM
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Kosttillskoftt
Exempel: tillverkare, grossister, hilsobutiker, apotek, matmaklare, e-handel
e ABCFGHILJK

Dricksvatten
Exempel: vattenverk, samfalligheter
e N

Kontaktmaterial (FCM — Food Contact Materials)
Exempel: tillverkning, foradling, distribution
e O

Sammanfattning

e Alla anlaggningstyper omfattas av lagstiftningsomradena A, B, H, J och K.

e Produkt- eller omradesspecifika lagstiftningsomréaden ar C, D, E, F, G, I och
M.

¢ Dricksvatten har eget omrade (N).

¢ Kontaktmaterial (FCM) har ocksa eget omrade (O).

Kontrollmetoder

I den planerade kontrollen utfors bdde oanmélda och féranmélda kontroller. Den forsta
kontrollen av en ny anldggning ar oftast foranmald. Livsmedelskontrollen anvinder sig
av inspektion, revision och provtagning.

Provtagning anviands vid behov av verifierande provtagning eller som en del av en
utredning i samband med misstankt matforgiftning, i ett kartlaggande syfte eller i
samband med fuskkontroller. Ett gemensamt provtagningsprogram finns framtaget for
lanet.

Under en femarsperiod ska alla relevanta lagstiftningsomraden for respektive
anldggning omfattas av kontroll. Alla led i livsmedelskedjan granskas regelbundet och
kontroll av rengoring, temperaturévervakning och sparbarhet sker vid varje besok pa
samtliga anlaggningar dar dessa kontrollomraden ar relevanta. Avvikelser ska
forebyggas, upptickas och foljas upp for att sikerstalla att brister atgiardas. Vid behov
beslutas om sanktioner for att garantera att nédvandiga atgiarder vidtas.
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Rutiner

I forsta hand foljer vi de vagledningar som Livsmedelsverket ger ut. Utover dessa har
flera rutindokument och checklistor upprattats for att underlatta for handldggarna, for
att fa en samsyn mellan handlaggare och andra kommuners inspektorer, bl.a. en
lathund. Rutiner och instruktioner uppdateras kontinuerligt. Rutin for jav och
oegentligheter finns och gas igenom arligen.

Rapportering av kontrollresultat

Resultatet av livsmedelskontrollen rapporteras i borjan av efterfoljande ar till SRMH
namnden for Taby och Vaxholms delar. Redovisning av Norrtiljes livsmedelskontroll
sker till Bygg- och miljonamnden i Norrtilje och for Vallentunas livsmedelskontroll till
Bygg- och miljétillsynsnamnden. Myndighetsrapporteringen till Livsmedelsverket gors
med hjilp av vart drendehanteringssystem Ecos for samtliga kommuner och via enkit
for Animaliska biprodukter till Jordbruksverket.

Befogenheter och resurser

Livsmedelsverket ar den centrala kontrollmyndigheten enligt livsmedelsforordningen
och ansvarar for att konsumenterna far sikra livsmedel, redlighet i hanteringen och
goda matvanor. Myndigheten utarbetar regler, leder och samordnar
livsmedelskontrollen, bedriver forskning och riskvarderingar, informerar allmanheten
samt har ansvar for dricksvatten- och krisberedskapsfragor. Jordbruksverket ar central
kontrollmyndighet for foder och animaliska biprodukter och ansvarar for djurhilsa,
smittskydd, djurskydd och sakerhet i livsmedelskedjans primarproduktion.

Behorig myndighet for kontrollen

Sveriges flerariga kontrollplan for livsmedelskedjan beskriver Sveriges
kontrollorganisation och ansvarsfordelning mellan myndigheter.

Ansvaret och utévandet av offentlig kontroll av livsmedelsanlaggningar i Sverige
fordelas mellan Livsmedelsverket, lansstyrelserna andra statliga myndigheter och
kommunerna. En kommuns uppgift skall fullgéras av miljo- och hilsoskyddsnamnden.
De behoriga kontrollmyndigheterna for livsmedelskontroll (undantaget
primarproducenter) i Taby, Vaxholm, Norrtilje och Vallentuna ar Livsmedelsverket,
Sodra Roslagens miljo- och hilsoskyddsndmnd (SRMHN), Bygg-och miljonamnden
Norrtilje (BMN) och Bygg- och miljotillsynsndmnden Vallentuna, enligt 11 §
Livsmedelslagen (2006:804).
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Kontrollmyndigheten har, enligt 20 § Livsmedelslagen (2006:804), ritt att fa tilltrade
till lokaler tillhorande en livsmedelsanlaggning samt ratt att begira in de handlingar
som kravs for livsmedelskontrollen. Enligt forordning (EU) 2017/625 artikel 138.1 har
myndigheten ritt att vidta atgarder vid bristande efterlevnad.

Befogenheter

SRMH har en delegationsordning for Taby och Vaxholm, Sodra Roslagens milj6- och
halsoskyddsnamnd samt en delegering fran Norrtilje kommuns bygg- och miljondmnd
och Vallentuna kommuns bygg- och miljotillsynsndmnden till miljo- och
hilsoskyddschefen pA SRMH med vidaredelegationen till handldggare. Delegationen ar
ldngtgdende och ar utformad sa att nodvandiga beslut kan tas utan onodiga
forseningar. P4 sa sétt sdkras manniskors hilsa och att nédviandiga atgarder blir
effektiva. Delegationsordningen granskas varje ar och revideras vid behov.

Finansiering av kontrollen

Den offentliga kontrollen av livsmedel ska vara avgiftsfinansierad vilket sker genom
efterhandsdebitering efter genomford livsmedelskontroll, vilket innebér att faktiskt
nedlagd tid for kontrollerna kommer att faktureras verksamheterna. I de fall dar
uppfoljande kontroll utfors tas extra kontrollavgift ut for faktisk nedlagd tid. Vilka
avgifter som far tas ut regleras i férordning (2021:176) om avgifter for offentlig kontroll
av livsmedel.

Malsattningen ar att livsmedelskontrollen ska vara avgiftsfinansierad i s hog
omfattning som majligt. Det finns dock arbetsuppgifter som maste finansieras via
skattemedel, till exempel radgivning och hantering av obefogade klagomal. Timtaxan
har beridknats enligt SKL:s viagledning och baseras pa kriterierna enligt bilaga IV i
forordning (EU) 2017/625.
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Kontrollpersonal och utbildning

Personalresurser

Livsmedelskontrollen pa SRMH har tillgangliga resurser for 7,8 arsarbetskrafter (8 555
timmar) vilket motsvarar behovet, se Bilagai.

e Tidby/Vaxholm: 349 anldaggningar, 3,2 arsarbetskrafter

e Norrtilje: 454 anlaggningar, 3,8 arsarbetskrafter

e Vallentuna: 94 anliaggningar, 0,8 arsarbetskrafter
Dartill berdknas cirka 140 nya anldaggningar tillkomma under aret.

Till livsmedelskontrollen har kontoret termometrar for temperaturkontroll, ATP-
matare for rengoringskontroll, skyddsklader i form av rock, mossa och skoskydd samt
utrymme for kyl- och frysforvaring av livsmedelsprover.

Samordning mellan behoriga myndigheter

Samordning mellan behoriga myndigheter, som t.ex. Livsmedelsverket,
Jordbruksverket, Likemedelsverket, Smittskydd Stockholm och Lansstyrelsen sker
regelbundet och vid behov. Dessutom sker samverkan mellan Stockholms lans
kommuner genom Miljosamverkan Stockholms Lan.

Livsmedelsinspektorerna har regelbundet moten tillsammans med flera
norrortskommuner (exempelvis Osteriker och Danderyd). Dir diskuteras bl.a.
samsynsfragor for att fa likvirdig bedomning vid livsmedelskontroll. Norrvattens
kommuner samverkar avseende de kommunala dricksvattennaten.

2026 kommer den drliga Nordiska konferensen aterupptas. Denna gang i Oslo dir
livsmedelsinspektorer fran hela Norden traffas och utbyter kunskap och erfarenheter.
Samtliga medarbetare har blivit erbjudna mojligheten att delta.
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Samordning internt

De handlaggare som ansvarar for livsmedelskontroll inom SRMH har varje vecka
moten dar bl.a. aktuella drenden och fragestillningar inom livsmedelskontrollen,
klagomal fran livsmedelsanlaggningar och 6vriga samordningsfragor diskuteras.
Samverkan sker med tillstindsenheten (alkohol, tobak m.m.) da vi granskar samma
verksamheter. Viss samverkan sker dven kring smittskyddsfragor och avfallstillsyn med
miljobalksgruppen.

Utbildning

Utover de samarbetsytor livsmedelskontrollen har och SRMH ar delaktiga i deltar
livsmedelsinspektorerna i relevanta utbildningar som halls av livsmedelsverket och hos
andra aktorer. Kompetens avseende olika specialomradena ska finnas inom
livsmedelsgruppen, sa som dricksvatten och kosttillskott. Det innebar att alla
inspektorer far vissa utbildningar, medan andra mer specialiserade kurser fordelas pa
farre personer.

Sanktioner — atgarder vid bristande efterlevnad av
lagstiftningen

Livsmedelsverkets vagledning om sanktioner anvands, tillsammans med SRMH:s
“Lathund” for livsmedelskontroll. Sanktioner i form av forelaggande, forelaggande med

vite och/eller forbud vidtas da konstaterade avvikelser bedoms medfora halsorisk for
konsumenterna.

Om det ar uppenbar risk for manniskors hilsa eller att konsumenterna vilseleds
forbjuds delar av eller hela verksamheten, till dess avvikelserna dtgérdats. Innan beslut
om forbud eller stingning fattas har minst tva inspektorer gjort en gemensam
bedomning av risken. Vid allvarliga avvikelser men utan uppenbar risk beslutas om
foreldggande med vite att atgirda dessa avvikelser.

Om avvikelser atgirdas efter forelaggande eller forbud far foretaget en rapport fran
uppfoljande kontroll. Om avvikelserna inte ar dtgirdade kan beslut om foreldggande
med vite eller forbud/ stangning fattas, tills dess atgarder vidtagits.

I de fall avvikelser av mindre allvarlighetsgrad konstaterats, skrivs en kontrollrapport

dar avvikelserna specificeras. Dessa avvikelser kontrolleras extra noga vid nasta
kontrolltillfalle.
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Uppfoljning och utvardering av kontrollen

Uppfdljning

Kontrollplanen foljs upp flera ganger per ar. Uppdateringar sker veckovis vid
livsmedelskontrollen avstaimningsmoten. Under bokade uppfoljningsmaéten sker en
helhetsovergripande genomsyn for att omprioriteringar och riskbaserad bedémning
ska ske i tid av de arbetsuppgifter som kvarstar gallande ar.

Lopande under aret sker aven kvalitetskontroll da kontroller i diariesystemet sker for
att sakerstall att uppsatta arbetsrutiner och guider f6ljs. Gemensamma kontroller sker
kontinuerligt for att 6ka samsynen och ger varandra feedback.

Revisioner

Revisionen ar en systematisk och oberoende undersokning for att avgora om SRMH:s
kontrollverksamhet och dess resultat 6verensstimmer med det som planerats, och om
planeringen genomforts pa ett satt som ger effekt och ar lamplig for att nd mélen i
forordning (EU) 2017/625.

Internkontroll av Taby kommuns revisorer sker varje ar och 6vrig extern revision gors
pa uppdrag av kommunfullmiktige anlitade revisorer, i Taby och Vaxholm.

Under 2025 deltog aven SRMH i ett revisionsutbyte inom Miljosamverkan Stockholm
(MSL), med fokus pa kontrollplan och interna rutiner.

Beredskap

Livsmedelskontrollen har en fordjupad Beredskapsplan som uppdateras regelbundet
och senaste revideringen skedde 2025. Planen ar framtagen utifran Livsmedelsverkets
handbok om krisberedskapsplaner.

Taby kommun (virdkommun for SRMH) har rutiner for skydds- och sakerhetsarbete,
som bland annat specificerar ansvars- och uppgiftsfordelning vid krissituationer.
SRMH har en central roll vid livsmedels- eller dricksvattenburna utbrott som utgar
ifran eller paverkar de aktuella kommunerna, och har ansvar for att omedelbart vidta
de atgirder som behovs for att spara eventuell smitta och se till att den inte sprids.
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Vid dricksvattenincidenter anviander Norrvatten en webbaserad 16sning for
kriskommunikation for att kommunicera med medlemskommunerna. Vid vattenlackor
samverkar SRMH med dels Roslagsvatten nir det giller Vaxholm stad och Vallentuna
kommun, dels Taby VA-enhet avseende Taby kommun samt med NVAA (Norrtilje
Vatten och Avlopp som ar driftentreprenor) och Norrtiljes VA-enhet.

Livsmedelsverket ansvarar for den nationella vattenkatastrofgruppen VAKA, som kan
ge stod till kommuner och regioner vid problem med dricksvattenforsérjning.



Bilaga 1 — SRMH plan av kontrollbehovet 2026—-2028

Omrade

Dricksvatten/Livsmedel
Dricksvatten
Dricksvatten
Dricksvatten
Dricksvatten
Dricksvatten

Livsmedel
Livsmedel
Livsmedel

Livsmedel
Total

Aktivitetstyp

Oplanerad tillsyn och kontroll
Planerad tillsyn och kontroll
Prévning

Oplanerad tillsyn och kontroll
Information och vagledning
Information och véagledning

Planerad tillsyn och kontroll
Prévning

Oplanerad tillsyn och kontroll

Information och vagledning

Beskrivning

Myndighetsgemensamma uppgifter
Planerad kontroll - Dricksvatten
Registrering
Uppféljande/handelsestyrd kontroll
Radgivning/Info

Rad och information - enskild
vattentakt

Planerad kontroll

Registrering
Uppféljande/handelsestyrd
kontroll/RASFF

Radgivning/Info

Tillgangliga resurser
(timmar) 2026

945
600

500
300
200

4750
260
340

640
8555

Resursbehov
(timmar) 2026

945
600

20
500
300
200

4750
260
340

640
8555

Resursbehov
(timmar) 2027

945
600

500
300
200

4750
260
340

640
8555

Resursbehov
(timmar) 2028

945
600

500
300
200

4750
260
340

640
8555
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